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Sehr geehrte Kundinnen und Kunden  
 
Als wir uns Anfang der 80er Jahre gleichzeitig mit anderen Deutschschweizern im Tessin nieder-
liessen, gab es hier kaum Winzer, die ihre eigenen Trauben professionell vinifizierten und den daraus 
gewonnenen Wein selber abfüllten und verkauften. Heute sind rund 40 Kleinproduzenten in der 
Tessinersektion der selbstkelternden Weinbauern zusammengeschlossen. Sie alle bemühen sich 
charaktervolle und authentische Weine hervorzubringen und Alle wissen: Eines ist es, Qualität zu 
produzieren, ein anderes, sie zu kommunizieren. So werden wir immer wieder als "Aussteiger" und 
"Alternative" bezeichnet, obwohl unser Beruf auf Noah (immerhin ca. 3050-2100 v. Chr.) zurückgeht. 
 
Wir Selbstkelterer haben deshalb zusammen mit einer Werbeagentur ein Gemeinschaftsprojekt 
"L’arte di coltivare il vino" erarbeitet, in dem wir uns vorstellen und das sogar von der "Conferenza 
agroalimentare" prämiert wurde. Fabio Guindani, seines Zeichens ehemaliger Dozent für Semiotik in 
Turin hat alle Winzer interviewt und über jeden einen möglichst spezifischen Text herausgearbeitet. 
Mich hat es gefreut dass er bei mir spontan die Etiketten entdeckt hat. Die Mappe mit den Texten, 
die unseren Betrieb betreffen, kann bei mir bestellt werden. Hier sind sämtliche Weine nicht nur gut, 
sondern auch literarisch und dreisprachig beschrieben, wobei der "bianco" unterdessen" volpe alata" 
heisst. Sie finden die entsprechenden Beschreibungen auch auf der Webseite www.viticoltori.ch. 
 
Lange schon experimentiere ich mit den Sorten Arinarnoa, Cabernet Sauvignon, Cabernet franc, 
Carminoir und Petit Verdot. Da das wärmere Klima diesen Sorten sehr entgegenkommt, habe ich 
mich entschlossen, mit "rebuh’s", einer cuvé aus diesen Sorten und rund 50% Merlot auf den Markt 
zu kommen. Es ist ein Wein mit viel Frische, Tiefe und gutem (Alterungs-)Potential. Es hat noch einige 
Flaschen "brut de brut 2005" à Fr. 23.--, sowie Essig zu Fr. 9.--.  
 
 
Mit bester Empfehlung  
Ihr Daniel Huber 


